
Es Diari ● MENORCA   
MARTES, 12 DE MARZO DE 2024Feria de la restauración

R.S.M. 
 

L
a Feria Horeca Baleares regresa hoy martes al 
recinto ferial de Menorca, en Maó, un evento 
que durará tres días y que resulta indispensable 
para el sector de la hostelería y la restauración 
de la Isla.  

Desde hoy y hasta el jueves 14, esta segunda edición 
de la feria contará con más de cuarenta stands partici-
pantes que mostrarán a los asistentes las últimas nove-
dades en alimentación, maquinaria y servicios. Ade-
más, los profesionales de la hostelería podrán disfrutar 
de todo un conjunto de actividades, como showcoo-
kings, demostraciones y catas. 

Se trata de crear un espacio de reunión, en un am-
biente propicio, para establecer acuerdos comerciales y 
descubrir las innovaciones más recientes del sector. 

En el escenario Horeca Baleares tendrá lugar una 
amplia y variada propuesta de conferencias, homena-
jes, reconocimientos y concursos, como el de «Mejor 
Pizza Gourmet», «Cuina amb peix popular» o «Mejor Bo-
cata Gourmet».  

Asimismo, el evento contará con la presencia de co-
nocidos participantes del mundo de la gastronomía que 

compartirán con los asistentes sus proyectos más recien-
tes  y su visión de la creación culinaria. Algunos de ellos 
son Javier Hoebeeck, Jaume Vicens Cifre, Kike Bayano, 
José María Borrás, Jordi Cantó o Stefano Cossignani.  

La feria pretende, también, reconocer a aquellos pro-
fesionales que, por su trayectoria, personifican los valo-
res de trabajo, esfuerzo e innovación constante. Por eso, 
se llevará a cabo un acto de homenaje al chef con estre-
lla Michelin Albert Adrià, por su trayectoria como chef 
creativo y empresario pastelero desde sus inicios, pero 
que poco a poco fue evolucionando hacia otros campos 
de la cocina; así como un reconocimiento a Antoni Jua-
neda, Bep Al·lès, y a la familia Borràs, por su contribu-
ción al desarrollo, divulgación y esfuerzo durante to-
dos estos años. 

Las actividades comenzarán esta misma mañana con 
un showcooking por parte del IES Mª Àngels Cardona, 
seguido de las intervenciones de Javier Hoebeeck (res-
taurante  gastronómico), Kike Bayano (fusión líquida) y 
Jaume Vicens Cifre (cocina emocional de la Tramunta-
na), para dar paso al homenaje y reconocimientos y ter-
minar con el concurso del mejor bocadillo estilo gour-
met. 

Mañana miércoles será el turno de José María Borrás, 

 Hoy se inaugura la segunda edición de Horeca Baleares 
Menorca, una cita ineludible para el sector de la hostelería
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 Habrá ponencias, concursos y más de 40 stands con las 
últimas novedades en alimentación, maquinaria y servicios

Jordi Cantó, Ugo Chan, y Alberto Ramírez. También se 
realizará la presentación de la Guía Bartenders Menorca 
y se llevará a cabo el concurso de cocina a base de pes-
cado. 

Para finalizar, el jueves se contará con Stefano Cos-
signani (Pizza school), mientras que Jara Febrer y Car-
lota Hawthorne hablarán sobre los sabores y valores de 
la custodia agraria. Asimismo, se elegirá la Mejor pizza 
estilo Gourmet y se podrá ver otro showcooking de la 
mano del IES Mª Àngels Cardona.  

2023, un éxito 
La primera edición de Horeca Baleares Menorca consi-
guió reunir a unos 3.000 visitantes y a 300 marcas en 
2.000 metros cuadrados de exposición con más de cua-
renta stands, bajo la dirección del chef Estrella Michelin 
Koldo Royo, asesor gastronómico de Horeca Baleares.  

Según los organizadores de la feria, la conclusión de 
la primera edición es que fue muy positiva para las 
marcas que participaron, las cuales expresaron su entu-
siasmo con la llegada de este evento a la Isla. 

Como los concursos celebrados en Mallorca y en Ei-
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FERIA SOLO PARA 
PROFESIONALES 
 
SOLICITA TU ENTRADA 
A TU PROVEEDOR 
DE CONFIANZA 
 
¡VEN A VISITARNOS!
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